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CARNES

01. Hamburguesa de ternera 29€
02. Chorizo Criollo 4,50€
03. Chistorra 4,50€
04. Mollejas de Cordero 19€
05. Mollejas de corazón 22€
06. Churrasco de corral deshuesado 18€
07. Entraña de ternera 24€
08. Entrecot 30€
09. Solomillo de Ternera 29€
10. Secreto ibérico 22€
11. Chuletillas de cordero 28€
12. Lomo bajo Uruguay 32€
13. Picaña Uruguay 30€
14. Parrillada mixta 50€

Opción de carne macerada: churrasco de pollo, solomillo y entraña

Carnes maduradas (SPM): Rubia gallega, retinto, Angus

GUARNICIONES

Patatas fritas 6€
Patatas fritas boniato 6€
Tomate aliñado 6€
Lechuga aliñada 6€

SALSAS

Cinco pimientas 5€
Bordelesa de frutos rojos 5€
Chimichurri 5€
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MEATS

01. Beef burger 29€
02. Criollo sausage 4,50€
03. Chistorra sausage 4,50€
04. Lamb sweetbreads 19€
05. Heart sweetbreads 22€
06. Boneless free-range churrasco 18€
07. Beef skirt steak 24€
08. Ribeye steak 30€
09. Beef tenderloin 29€
10. Iberian pork secreto 22€
11. Lamb chops 28€
12. Uruguayan striploin 32€
13. Uruguayan picanha 30€
14. Mixed grill 50€

Marinated options: chicken churrasco, tenderloin and skirt steak

Dry-aged meats (SPM): Galician Blond, Retinto, Angus

SIDES

French fries 6€
Sweet potato fries 6€
Seasoned tomato salad 6€
Dressed lettuce 6€

SAUCES

Five pepper sauce 5€
Red berry Bordelaise 5€
Chimichurri 5€


